
 
 

 



ПОЛОЖЕНИЕ 

о бракеражной комиссии в МБОУ СОШ № 41 

 

I. Общее положение  

1.1. Настоящее Положение разработано в целях усиления контроля за качеством 

питания в школе. Бракеражная комиссия создается приказом директора школы на начало 

учебного года.  

1.2. Бракеражная комиссия в своей деятельности руководствуются СанПиНом 

2.3/2/4/3590-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации 

общественного питания населения», сборниками рецептур, технологическими картами, 

данным Положением.  

1.3. Комиссия является постоянно действующим органом, состав которого в 

соответствии с Положением формируется из работников Организации и привлекаемых 

специалистов. Состав комиссии, сроки ее полномочий утверждаются приказом директора 

школы на начало учебного года. 

1.4. решения, принятые комиссией в рамках имеющихся у нее полномочий, содержат 

указания, обязательные для исполнения всеми работниками школы. 

 

II. Основные цели и задачи  

2.1. Комиссия создана с целью осуществления постоянного контроля качества 

готовой пищи и соблюдения технологии приготовления. 

2.2. Задачи создания и деятельности: 

Выборочная проверка качества всех поступающих в организацию сырья, продуктов, 

полуфабрикатов, готовых блюд. 

Сплошной контроль по мере готовности качества, состава, веса, объема всех 

приготовленных в Организации блюд, кулинарных изделий, полуфабрикатов. 

Оценка проверяемой продукции с вынесением решений о ее соответствии 

установленным нормам и требованиям, или о ее неготовности, или о ее не сотответствии 

установленным требованиям с последующим уничтожением (при уничтожении 

составляется соответствующий акт). 

Выявление ответственных и виновных в допущении брака конкретных работников. 

III. Содержание деятельности  

3.1. Бракеражная комиссия осуществляет контроль за доброкачественностью готовой 

и сырой продукции, который проводится  органолептическим методом. Бракераж пищи 

проводится до начала каждой вновь приготовленной партии. При проведении бракеража 

руководствоваться требованиями на полуфабрикаты, готовые блюда и кулинарные 

изделия. Выдачу готовой пищи проводить только после снятия пробы и записи в 

бракеражном журнале результатов оценки готовых блюд и разрешения их выдаче. При 

нарушении технологии приготовления пищи комиссия обязана запретить выдачу блюд 

учащимся, направить их на доработку или переработку, а при необходимости – на 

исследование. 

3.2. Полномочия бракеражной комиссии: 

 осуществлять контроль соблюдения санитарно-гигиенических норм при 

транспортировке, доставке и разгрузке продуктов питания. 

 проверяет на пригодность складские и другие помещения для хранения продуктов 

питания, а также условия их хранения. 

 ежедневно следит за правильностью составления меню. 

 контролирует организацию работы пищеблока. 

 осуществлять контроль сроков реализации продуктов питания и качества 

приготовления пищи. 

 проверяют соответствие пищи физиологическим потребностям детей в основных 

пищевых веществах. 



 следит за соблюдением правил гигиены работниками пищеблока. 

 периодически присутствует при закладке основных продуктов, проверяет выход 

блюд. 

 Проводит органолептическую оценку готовой пищи, т.е. определяет ее цвет, запах, 

вкус, консистенцию и т.д. 

 проверяет соответствие объемов приготовленного питания объему разовых порций 

и количеству детей. 

 контролирует наличие суточной пробы. 

 вносит на рассмотрение администрации предложения по улучшению качества 

питания и повышению культуры обслуживания обучающихся. 

3.3. в случае выявления каких-либо нарушений, замечаний члены бракеражной 

комиссии вправе приостановить выдачу готовых пищи до принятеи необходимых 

мер по устранению замечаний. 

4. Организация деятельности 

4.2. В состав бракеражной комиссии входит не менее трех человек: медицинский 

работник, работник пищеблока и представитель администрации образовательного 

учреждения.  

4.3. Лица, проводящие органолептическую оценку пищи должны быть ознакомлены 

с методикой проведения данного анализа (приложение).  

Комиссия ежедневно приходит на снятие бракеражной пробы до начала раздачи 

готовой пищи. Бракеражную пробу берут из общего котла, предварительно перемешав 

тщательно пищу в котле.  

4.4. Результаты бракеражной пробы заносятся в бракеражный журнал 

установленного образца «Журнал бракеража готовой продукции».  

4.5. В бракеражном журнале указывается дата и час изготовления блюда, 

наименование блюда, время снятия бракеража, результаты органолептической оценки и 

степени готовности блюда, разрешение к реализации блюда.  

4.6. Бракеражный журнал должен быть пронумерован, прошит и скреплен печатью 

учреждения.  

4.7. Хранится бракеражный журнал у заведующего столовой. 

4.8. Члены комиссии в любом составе вправе находиться в складских, 

производственных, вспомогательных помещениях, обеденных залах и других местах во 

время всего технологического процесса получения, отпуска, размораживания, закладки, 

приготовления и других процессах. 

Члены комиссии обязаны осуществлять свои функции в специально выдаваемой 

одежде и иметь медицинский допуск. 

Комиссия не реже 1 раза в полугодие отчитывается о работе по осуществлению 

контроля за работой пищеблока на совещаниях при директоре или на производственных 

совещаниях. 

5. Заключительные положения 

5.1. Организация обеспечивает в части своей компетенции межведомственное 

взаимодействие и координацию работы различных государственных служб и организаций 

по совершенствованию и контролю за качеством школьного питания. 

5.2. Организация проводит мониторинг удовлетворенности детей и их родителей 

организацией и качеством предоставляемого питания. 

5.3. В данное положение могут быть внесены изменения и дополнения в 

соответствии с законодательством РФ. 

 

 


